
 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Hausgemachte Kürbiscremesuppe Fr.    9.50 

 

Krautsalat mit Speck und Eierschwämmen Fr.  12.50 

 

Steinpilz Agnelotti   Fr.  12.50 

 

 

Hauptgerichte 

 

 
Gemspfeffer   Fr.  28.50 

 

Hirschpfeffer   Fr.  26.50 

 

Rehgeschnetzeltes   Fr.  30.50 

 

Rehschnitzel   Fr.  32.50 

 

Hirsch Entrecote   Fr. 29.50 

 

Hirsch Filet   Fr. 29.50 

 

Herbstteller Vegetarisch  Fr. 22.50 

 

Rehrücken ab 2 Pers.  Fr.  48.50 

 

Die Hauptgerichte sind reich garniert mit 

Hausgemachten Spätzli 

Rotkraut  Maroni  Trauben  Eierschwämmen 

Aepfel und Birnen mit Preiselbeeren 

 

 

Dessert 
 

Vermicelle mit Kirsch klein  Fr.    6.50 

Vermicelle mit Kirsch  Fr.    8.50 

Coupe Nesselrode   Fr.  10.50 

Zwetschgen in Rotwein mit Zimtglace Fr.  10.50 


