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Vorspeisen
Hausgemachte Kirbiscréme 14
Nussli Salat mit Speck und Ei 16
Kokos Limettensuppe 14
Gerstensuppe 14
Hauptgerichte
Wildschwein Pfeffer 32
Rehgeschnetzeltes 42
Hirsch Filet 46
Rehrucken ab 1 Person 51
Herbstteller Vegi 30
Hirsch Cordon Bleu 39

Rohschinken, Raclette Kase,NUsse, Pilze

mit gehackten Kurbiskernen garniert

Die Hauptgerichte sind reich garniert mit hausgemachten Spatzli

Ofenkiirbis, Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, Pilze und Birne mit Preiselbeeren

Dessert
Vermicelle/ klein 14 11
Coupe Nesselrode/ klein 16 13



